
Si ringrazia:

Molino Quercioli Gianfranco
Bagnacavallo (RA)

Menu a cura dell'I.P.S.S.A.R. Pellegrino Artusi
Aperitivo con affettati e angolo rustico
● Sformatino di salsiccia con crostini al tartufo e timo bianco
● Spaghetti alle ortiche con scalogno caramellato e finferli
● Cappellacci bicolori con zabaione al parmigiano  e gocce di balsamico
● Prosciutto fresco in crosta con demi glace all’erba cipollina
Flan di zucca e patata aromatizzato al dragoncello
Salvia fritta in tempura con semi di papavero 
Gelato al rosmarino, piccola sacher alla menta e cantucci all’erba cedrina e croccante con sigari al mascarpone
ABBINAMENTO ACQUA E VINO alle pietanze  – CAFFE’ E DIGESTIVI

COSTO DELLA CENA € 25.00 A PERSONA
PRENOTAZIONI presso la sede dell'Istituto alberghiero in Via Tarlombani 7 – 054671113

Parte dell'incasso sarà destinato al PROGRAMMA ITALIA di EMERGENCY

A CENA PER EMERGENCY
VENERDÌ 9 MAGGIO 2014 ORE 20.00

presso
LA SALA DEI RICEVIMENTI DELL'ISTITUTO ALBERGHIERO

Via Oberdan 21 a RIOLO TERME (RA)

emergencyimola@libero.it - emergencyfaenza@yahoo.it

RIOLO TERME
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